
Champagne 

Baron François Henry 
RESERVE 

Druiven  100 % Chardonnay 

Omschrijving 

Oog 

Licht goudgeel van kleur met groene reflecties in het glas. 
Mooie, constante pareling. 

Neus 

Open neus. Witte bloemen en citrusvruchten in eerste 
instantie, daarna pompelmoes­ en citroengeuren die vrij 
komen.Ook een kruidige en vegetale toets wordt 
meegegeven. 

Mond 

Minerale toetsen en noties van gedroogd graan. 
Ook de florale tint komt zachtjes naar boven samen 
met de typische botergeuren van de Chardoonay. 
In de afdronk ook gedroogde vruchten, abrikozen en 
pompelmoes. De zuren ( die zorgen voor de nodige 
frisheid ). 
zijn mooi versmolten in de Champagne. 

Wijn en gerecht 

Door z’n finesse, z’n frisheid  en mooi evenwicht 
ideaal als aperitief. 
Ook coquilles Saint­Jacques, zalm of een normandische 
visschotel zijn ideaal bij deze Champagne. 
Ook tongfilets en escargots behoren tot de mogelijkheden. 
Als dessert komt een citroentaart ( weinig gesuikerd ) 
naar voren als beste keuze.


